ENTREES :

Ravioles a gratiner, farcies ricotta, comté et truffe noire

Demi langouste, salade de perles, mayonnaise aux herbes fraiches (+6€)

\
I

Buchette de saumon fumé, fromage frais, zeste d’orange, sablé au sésame

Lingot de foie gras mi-cuit, confit de mangue et pain d'épices

. PLATS:

Filet de canette rétie, farce aux morilles, cognac, jus a la truffe
Pavé de sandre au safran et estragon, noisettes grillées
Supréme de chapon moelleux, jus réduit aux girolles et lard grillé

Ris de veau roti aux morilles crémées (+4€)

Garnitures :

Risofto crémeux aux féves et parmesan et torsade de carottes braisées

DESSERTS :

Gourmandise poire, caramel, amandes et chocolat blanc

L'exotique, ananas, mangue, citron vert, cremeux vanillé, streusel .

Entremet chocolat au lait, brownie noisette, croustillant chocolat noir d’équateur . ©

Pieces apéritives 1,90€/pce::

38€

Pour toute réservation:

TRAITEUR DELIC ADOM
9 rue del'Hotel de Ville
63110 -Beaumont
04.73.26.79.89
delicadom@orange.fr

b Verrine butternut, mousse foie gras, copeaux de marrons

Navette a la truite fumée, fromage frais, aneth et citron vert

Opéra de tourteau, ciboulette, gelée de clémentine

Bagel confit de canard et cantal (chaud)
Croque comte et truffe, jambon cuit au torchon (chaud)

Mini escargot, persillade brioché (chaud)

P 8%,
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TRAITEUR DELIC A DOM
9 rue de I'Hb6tel de Ville
63110 - Beaumont
04.73.26.79.89
delicadom@orange.fr
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